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La sostenibilita protagonista al Sana

Si & chiusa con numeri importanti la
312 edizione del Sana, Salone inter-
nazionale del biologico e del natura-
le di Bologna: 1.000 aziende esposi-
trici, 950 novita di prodotto, 60.000
m? di area espositiva e una incisiva
partecipazione di buyer intemazio-
nali che hanno dato vita ad un’agen-
da di oltre 2.500 incontri. In occasio-
ne dell'evento & giunta la dichiarazio-
ne della neo Ministro delle politiche
agricole, alimentari, forestali e del tu-
rismo, Teresa Bellanova, che rimet-
te lagricoltura e l'alimentare al cen-
tro dellAgenda del Paese. E questo
anche alla luce dei dati diffusi a Bo-
logna che certificano il nostro Paese
come leader in Europa per imprese
€ 2 milioni di ettari di superfici bio-
logiche certificate. Lobiettivo & lavo-
rare per rendere sempre pil soste-
nibili le nostre produzioni € per ga-
rantire sicurezza al consumatore at-
traverso controlli rigorosi. Anche per
questo va completato l'iter della leg-
ge sul biologico, con regole piu chia-
re, efficaci e meno burocratiche per
le nostre imprese. | numeri del bio-
logico italiano sono la testimonianza
della dinamicita del settore: in Italia
sono quasi 2 milioni gli ettari di su-
perfici agricole a coltura bio (+3% ri-
spetto al 2017, 15,5% della SAU na-
zionale), il Paese & primo esportato-
re dell'Unione europea (2 miliardi di
fatturato annuo) ed & ai vertici mon-
diali per il numero di aziende che tra-
sformano prodotti biologici.
Ledizione 2020 di Sana da inve-
ce appuntamento a Bologna da ve-
nerdi 11 a lunedi 14 settembre.
| trend in fiera

In occasione dell'ultima edizione
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del salone del biclogico e naturale
di Bologna ¢ stata allestita la mo-
stra dedicata alle novita, con un'of-
ferta declinata a innovazione e cre-
ativita messe al servizio di sosteni-
bilita e benessere.

Fra gli spunti interessanti nel set-
tore alimentazione uno era sicura-
mente la capillarithd dell'offerta, che
spazia dal burro vegetale di mandor-
le alla bio-tisana al pomodoro, dal-
le caramelle al chewing-gum natu-
rali, dall'olio alle farine, dal caffé ai
liquori, dalla frutta essiccata al por-
ridge ayurvedico, ai mental drink,
dove risulta in crescita la consape-
volezza sul fronte eco-pack. La pa-
sta, per esempio — proposta in tan-
ti formati e in tante varieti, come
quella con grano saraceno fermen-
tato a bassa temperatura o quel-
la colorata a base di verdure (zucca
o barbabietola) e legumi (lenticchie
glalle o rosse) — & stata proposta
con soluzioni di packaging ecocom-
patibili (cavallotti in carta ecologi-
ca e sacchetti biodegradabili). Un
trend che si ritrova nelle insalate
in busta che, oltre a essere rigoro-
samente bio, sono confezionate in
modo compostabile e plastic free.
In ottica green, spiccava sicuramen-
te l'olio spray che, in un solo gesto,
riduce gli sprechi e i consumi di gras-
si. Non mancavano le proposte dei
sempre pil richiesti stracchini, moz-
zarelle e yogurt di origine vegetale.

Infine, ottimo per arricchire pie-
tanze dolci e salate e perfetto con-
servante naturale per carni e in-
saccati, ricordiamo l'estratto di fico
d'India, particolarmente apprezzato
in ambito cosmetico per le sue pro-
prieta antiossidanti.



