
Ore 10.30

Ore 12.00 

Liliacee dell'Emilia-Romagna: nuovi prodotti per il mercato 
a cura di Chef to Chef

Liliacee dell'Emilia-Romagna: qualità gastronomiche e salutistiche di aglio, cipolla e scalogno 
a cura di Chef to Chef 

Domenica 9 settembre

agricoltura.regione.emilia-romagna.it
aptservizi.com

Ore 13.00 

Emilia-Romagna in cucina - I segreti delle nonne e degli chef
Stefano Andrini scrittore, Alessandro Di Leva Legio VI Ferrata, Tagliatella Band

La medicina del nonno, antico rimedio a base di mosto concentrato di uva e di amarene e zucchero 
Gabriele Porfilio, Podere Conti della Mutilena

Ore 15.00 

Presentazione del libro "Tempi di recupero" 
Carlo Catani autore, Elisa Azzimondi curatrice, Marco Ghezzi editore

Progetti Bio al Femminile
Alessandra Ravaioli e Simona Riccio, Associazione Nazionale Le Donne dell'Ortofrutta  

Ore 16.00 

Ore 14.00
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La partecipazione agli incontri è gratuita e al termine di ogni incontro per i soli partecipanti è prevista una degustazione di prodotti e vini DOP e IGP, offerti dai produttori, 
dai Consorzi di Tutela e da Enoteca regionale.

Ore 17.00 Il frutteto della biodiversità a Fico, custodire i frutti antichi per il futuro 
Sergio Guidi, ARPAE Forlì




