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La Rivista dei Prodotti Autentici e Tradizionali

Euro 4,90

PUGLIE
Speciale Salento
MARCHE
Anice Varnelli

VENETO
Mercato Monselice
Scuola di Adria

ITALIA
Pere d’Italia
Mirtilli d’Italia
Salami vincitori

FORMAGGI
Caseus Veneti
Cheese

RICETTE
20 tradizionali

EMILIA ROMAGNA
Il Bio di AlceNero



10 / 13 Settembre - Bologna (BO)

 

La 21a edizione del Salone Internazionale del Naturale 
si presenterà all’appuntamento di settembre pronta a 
dar voce ai grandi cambiamenti in atto negli stili di vita 
e di consumo. Tre le aree tematiche: Alimentazione - 
Intorno al cibo si intrecciano molte dimensioni: il gusto,  
il piacere, l’attenzione alla salute. Ma anche un nuovo 
patto in nome della sostenibilità ambientale. Salute e 
Benessere - Mette in luce le potenzialità di un mercato 
che attraversa un momento molto positivo e coinvol-

ge un numero sempre più grande di consumatori. Due 
i palcoscenici di questa edizione: il Cuore mostra “Nel 
Giardino dei semplici. Erbe e fiori tra scienza bellezza e 
natura” e “A Sana con Gusto” al padiglione 19. Abitare 
e Ambiente - Propone le nuove forme di una casa  che 
non  spreca risorse, utilizza  materie prime provenienti 
da fonti rinnovabili, impiega materiali riciclati, risparmia 
energia. Ma anche una casa che ci mostra il rapporto 
possibile fra bellezza, design e tecnologia.
Informazioni: eventi, orari di apertura e tutti gli ag-
giornamenti sul sito www.sana.it

Sana 2009

10 / 13 Settembre - Fano (PU)

 

Novità in vista per la VII edizione del Festival 
Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di Pesce, in 
programma al Lido di Fano dal 10 al 13 settembre pros-
simi, divenuto ormai un appuntamento immancabile 
del settembre fanese e non solo. Quest’anno il Festival 

è gemellato con il Mese del Brodetto di Vasto, durante 
il quale è stato ospitato per una serie di eventi con pro-
tagoniste le due ricette, molto differenti benché tipi-
che di luoghi molto vicini. Spetterà ora a Fano ricam-
biare l’ospitalità durante il Festival Internazionale del 
Brodetto e delle Zuppe di Pesce, quando una delega-
zione di Vasto avrà la possibilità di proporre la propria 
zuppa di pesce al pubblico del Festival.

Informazioni: Tel. 0721.831382 
info@festivalbrodetto.it
www.festivalbrodetto.it

Fano e Vasto unite 
nel nome del Brodetto

10 / 13 Settembnre -  Albareto (PR)

 

L’estate si avvicina alla conclusione ma ad Albareto (PR) 
l’ultimo sospiro della bella stagione ha un profumo incon-
fondibile. Dal 10 al 13 settembre, la Fiera Nazionale del 
Fungo Porcino Igp torna a chiamare a raccolta, come ogni 
anno, miriadi di buongustai da tutta Italia: giunta alla sua 
XIV edizione, la Fiera di Albareto è oggi considerata la più 

importante manifestazione dedicata al prezioso prodotto 
del sottobosco. Un menu rigorosamente a base di funghi e 
tantissimi eventi per celebrare al meglio il re del sottobosco.

Informazioni: Associazione Fiera Nazionale del Fungo 
Porcino di Albareto - tel. 0525.929449
info@fieradialbareto.it  - www.fieradialbareto.it  

Nel segno del Porcino - Albareto

11 / 13 Settembre - Imperia (IM)

 

Dall’11 al 13 settembre nella splendida cornice ligure torna 
il biennale Raduno dei Motoryacht d’epoca. 
L’evento, fiore all’occhiello degli eventi organizzati da 
Assonautica, coinvolge motoscafi e rimorchiatori da so-
gno con almeno 25 anni di “anzianità”. Un importante 

appuntamento per gli addetti ai lavori provenienti da ogni 
parte del mondo, ma anche un momento di svago per 
tutti grazie agli eventi collaterali che la rendono una mani-
festazione viva e piena di intrattenimenti: mostre, incon-
tri, dibattiti, sfide culinarie, spettacoli musicali, appunta-
menti serali e molto altro.
Informazioni:  www.assonautica-im.it

I gioielli del mare in mostra 
 

4 / 6 Settembre - Forlì (FC)

 

Dopo il successo della prima edizione, al 4 al 6 settembre 
torna a Forlì  “Mangia la Musica” 2009, una tre giorni di 
assaggi gastronomici e musicali per le vie del centro rivolta 
alle orecchie e ai palati di ogni età. Prodotti tipici della tradi-
zione locale, specialità regionali italiane, cucina etnica, fritti, 
piatti biologici, frutta fresca, golosissimi dolci: il tutto in 

formato “da passeggio”, per deliziare il palato passeggian-
do per le vie del centro, animate per l’occasione da nume-
rose band di strada. Tre le grandi novità di quest’anno: il 
Ristorantino nel Chiostro di San Mercuriale, gestito dagli 
chef di noti ristoranti romagnoli; l’area ospitalità dedicata al 
Salento, specialità e musica popolare pugliese; e la mostra 
mercato diffusa con prodotti tipici del territorio e delle re-
gioni italiane. Promossa da Fiera di Forlì e Comune di Forlì.

Tra buon cibo e buona musica

11 / 18 Settembre - Sicilia

 

Mangiando e Imparando, scuola di cucina fondata da 
Lula Pedroni, fa tappa dove il sole risplende tutto l’anno: 
dall’11 al 18 settembre i provetti cuochi dei corsi di cucina 
si metteranno alla prova in Sicilia, per una settimana tra 
degustazioni, arte, mercati e corsi di cucina. Un appun-
tamento imperdibile per quanti vogliono coniugare il 
piacere del turismo con l’apprendimento gastronomico 

alla scoperta delle mille sfaccettature della cucina medi-
terranea. La quota per l’intera settimana è di 1.000€ ed 
include l’alloggio in albergo 4 stelle con mezza pensione, 
3 corsi con gli Chef della Nazionale Italiana Cuochi, visite 
alle cantine e degustazioni, escursioni, pranzi nei risto-
ranti, pullman per gli itinerari, transfert per e da l’aero-
porto. Termine per le iscrizioni: 5 agosto. 
Informazioni: Tel/Fax 0923 871223 - Cell 329 9714256
info@mangiandoeimparando.it 
www.mangiandoeimparando.it

Il “Vagabondaggio” in Sicilia 
di Mangiando e Imparando

109Sapori d’Italiawww.sapori-italia.it


