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Fresco e d1 qualita:
il piatto ‘bio’ arriva
al ristorante

AL RISTORANTE arriva il piatto
‘bio’ con tanto di carta d’identita che
arantisce qualita, salubrita, tipicia e
game col territorio. E’ 1l frutto del
progetto ‘Il bio nel piatto: il biologico
nel circuito breve produzione-ristora-
zione’, presentato teri al Sana dal pre-
sidente della Cia (Confederazione ita-
liana agricoltor;) Guuseppe Politi.
Partito in via sperimentale in alcune
regione tra cm ‘Emilia Romagna, 1l
patto bio’ é 1l risultato del passaggio
diretto tra agricoltore biologico e risto-
ratore. «Un vero esempio di filiera cor-
ta che — ha spiegato Politi —, olire a
garantire freschezza e ‘made in Italy’,
consente una spesa accessibile a tutti
perché vengono eliminati tanti pass
gi e 1 loro onerosi costi». Si tratia,
aggiunto Politi, di «un circuito virtuo-
so che mette in linea diretta agricolto-
i, ristoranti e qualificati certi ‘)zé:?:!wn»




