
	
  
	
  
Gruppo	
  Camst:	
  ristorazione	
  “plastic	
  free”	
  per	
  SANA	
  2019	
  

	
  

Bologna,	
  3	
  settembre	
  2019	
  

	
  

	
  
Per	
  SANA	
  2019,	
   il	
  Gruppo	
  Camst,	
  che	
  gestisce	
   i	
   servizi	
  di	
   ristorazione	
  presso	
   la	
  Fiera	
  di	
  Bologna,	
  
propone	
   nei	
   bar	
   e	
   nei	
   self-­‐service	
   aperti	
   al	
   pubblico	
   e	
   nei	
   servizi	
   di	
   catering	
   per	
   gli	
   espositori	
  
un’offerta	
  completamente	
  “plastic	
  free”.	
  	
  

Bando	
   alla	
   plastica	
   monouso:	
   piatti,	
   bicchieri,	
   cannucce	
   e	
   boule	
   per	
   insalate	
   saranno	
  
esclusivamente	
  in	
  materiale	
  compostabile.	
  I	
  tovaglioli	
  -­‐	
  a	
  loro	
  volta	
  –	
  sono	
  in	
  carta	
  riciclata.	
  

Non	
  saranno	
  vendute	
  bottiglie	
  di	
  acqua	
  in	
  contenitori	
  di	
  plastica.	
  	
  

I	
   visitatori	
   potranno	
   acquistare	
   acqua	
   o	
   bevande	
   aromatizzate	
   (agrumi	
   aloe	
   stevia,	
  mirtillo	
   aloe	
  
stevia,	
   melograno	
   arancia	
   limone	
   zenzero,	
   anguria	
   mela	
   uva	
   curcuma,	
   uva	
   mirtillo	
   melograno	
  
cannella,	
   cocco)	
   da	
   appositi	
   erogatori	
   posizionati	
   presso	
   i	
   punti	
   di	
   ristoro.	
   I	
   visitatori	
   di	
   Sana,	
  
inoltre,	
   potranno	
   acquistare	
   una	
   borraccia	
   termica	
   a	
   doppia	
   parete	
   in	
   acciaio	
   inossidabile	
   con	
  
tappo	
   a	
   vite	
   da	
   500ml	
   a	
   un	
   prezzo	
   vantaggioso.	
   Saranno	
   disponibili	
   anche	
   bottigliette	
   d’acqua	
  
naturale	
  in	
  bottiglie	
  realizzate	
  in	
  materiale	
  compostabile.	
  

Inoltre,	
   come	
   contributo	
   per	
   ulteriormente	
   sensibilizzare	
   sul	
   tema,	
   nei	
   punti	
   di	
   ristoro	
   saranno	
  
esposte	
  alcune	
  vignette	
  realizzare	
  dagli	
  umoristi	
  bolognesi	
  Zap&Ida	
  sul	
  tema	
  “plastic	
  free”.	
  

Anche	
   le	
  proposte	
  di	
   food	
  and	
  beverage,	
   nei	
   bar	
   così	
   come	
  nei	
   servizi	
   di	
   catering,	
   avranno	
  una	
  
declinazione	
   bio,	
   healthy	
   e	
   sostenibile,	
   proponendo	
   snack,	
   panini,	
   brioches,	
   pizze,	
   frutta	
   e	
  
bevande,	
  vini	
  inclusi,	
  rigorosamente	
  biologici.	
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