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P BolognaFiere
! 8-11 SETTEMBRE
S a n a SEPTEMBER 2022
34° Salone Internazionale del Blologlico ¢ del Naturale
34™ International Exhibition of Organic and Natural Products
Area breakfast PAD 29 F24 C23 in collaborazione con ECO BIO CONFESERCENTI, prodotti BiotoBio
GIORNO ORARIO INTRODUZIONE a cura di TEMA CHEF QUALIFICHE SPONSOR
z :
Breakfast e il Brunch : [Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio
Giovedi 08/09 10.30-12.00 . . ( Smoothies Carla Casali veg cheg BIOTOBIO, QUIN
Infusi, spremute, confesercenti) . o
, . Fiocchi di gusto per una
smoothies e fermentati. . i
colazione alternativa
L lazioni : Kefi
Breakfast e il Brunch : |Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio
Giovedi 08/09 14.30-16.00 . . ( verdure Carla Casali veg cheg BIOTOBIO, QUIN
Infusi, spremute, confesercenti) . .
) . Le basi per una colazione
smoothies e fermentati.
sana, buona e leggera
Colazione vegana
Giovedi 08/09 16,30-17.30 colazione gluten free Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
colazione senza lattosio
Venerdi' 09/09 [10-11 Colazione dolce classica 1 Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
Le tisane di erbe
Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio
Venerdi' 09/09 |11.00-12.00 | biologiche mediterranee . ( La colazione dolce Chef Monia Talenti (La Grande Via) BIOTOBIO
B o confesercenti)
La Grande Via
Venerdi' 09/09 |14.30-15.30 Colazione dolce classica 2 Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
Le tisane di erbe
Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio
Venerdi' 09/09 |16.00-17.00 | biologiche mediterranee confesercenti) ( Cooking Show La colazione ddChef Monia Talenti (La Grande Via) (La Grande Via) BIOTOBIO
"La Grande Via"
Venerdi' 09/09 |17.15-18.00 colazione per sportivi Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
sabato 10/09 10-11 colazione salata Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
Le tisane di erbe
Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio Cooking Show La colazione
sabato 10/09 11.00-12.00 | biologiche mediterranee ) ( & Chef Sonia Vellere (La Grande Via) (La Grande Via) BIOTOBIO
B o confesercenti) salata
La Grande Via
sabato 10/09 14.30-15.30 Colazione salata Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista
Le tisane di erbe
Marco Dalboni (Biobarman Eco Bio Cooking Show La colazione
sabato 10/09 16.00- 17.00 | biologiche mediterranee ) ( 8 Chef Sonia Vellere (La Grande Via) (La Grande Via) BIOTOBIO
" . confesercenti) salata
La Grande Via
lazi bambini
sabato 10/09 17.15-18.00 colazione per bambini Prof Arrigo Cicero/dr.ssa SARA BENAZZI UniBo/Biologa nutrizionista

colazione per chi é di fretta
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BolognaFiere

8-11 SETTEMBRE
SEPTEMBER 2022

34" Salone Internazionale del Blologico ¢ del Naturale

34" International Exhibition of Organic and Natura! Products

Area Mixologyt PAD 29 stand F32 G31 in collaborazione con Drink Factory, prodotti Carrefour Bio

GIORNO ORARIO |TEMA CHEF TARGET

Giovedi 08/09 12-13 Il trend dell’aperitivo low alcool con prodotti bio Federico Mastellari Ristoratori, bar, chef

Giovedi 08/09 17-18 Il trend dell’aperitivo low alcool con prodotti bio Federico Mastellari Ristoratori, bar, chef

Giovedi 08/09 9,30-18 |Degustazioni vini slow wine Sommellier FISAR Ristoratori, bar, chef, enoteche

Venerdi 09/09 |11.30 Convegno CARREFOUR: Transizione alimentare e ruolo del biologico: I'esperienza di Carrefour in Italia e negli altri Paesi del Gruppo
venerdi 09/09 17-18 Il trend dell’aperitivo low alcool con prodotti bio Federico Mastellari Ristoratori, bar, chef

venerdi 09/09 9,30-18 |Degustazioni vini slow wine Sommellier FISAR Ristoratori, bar, chef, enoteche

Sabato 10/09 12-13 Il trend dell’aperitivo low alcool con prodotti bio Federico Mastellari Ristoratori, bar, chef

Sabato 10/09 17-18 Il trend dell’aperitivo low alcool con prodotti bio Federico Mastellari Ristoratori, bar, chef

Sabato 10/09 9,30-18 |Degustazioni vini slow wine Sommellier FISAR Ristoratori, bar, chef, enoteche

Domenica 11/09 [9,30-18 |Degustazioni vini slow wine Sommellier FISAR Ristoratori, bar, chef, enoteche




